
EMPANADAS Horno

$67
Chile poblano, elote, champiñones, 
flor de calabaza, tomate y queso

$70Queso de Cabra, espinacas y tocino

ACEITUNAS PREPARADAS
$88mix de aceituanas con aceite de oliva y especias

$70Carne molida de res con especias

$70
Roquefort, pera, almendras
y queso manchego

$70Ciruela pasa, queso y tocino

ENSALADAS

$138
Sol y Luna: Lechuga, tomate, cebolla 
morada, pepino y zanahoria

TABLA DE QUESOS Y CARNES FRÍAS

$370

Queso manchego, de cabra, camembert, salami,
chorizo de Sarta, jamón serrano, frutas, semillas
y encurtidos (2 PERSONAS)

$170
Griega: Espinacas, tomate, aceitunas
negras, queso de cabra y pan pita

$160
Tabule: Pepino, tomate, cebolla morada, 
hierbabuena y cous-cous

$170
Arúgula: Jamón serrano, pepitas, arándanos
lechuga y aderezo de miel de abeja

Restaurante - Bar
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PIZZAS PERSONALES

$245Salami, jamón y champiñones
$245Pepperoni

$235Queso de cabra, aceitunas negras y espinacas

$245Boloñesa

$271Boloñesa: salsa de tomate, carne molida y queso

$260Boloñesa: salsa de tomate, carne molida y queso

$270Anchoas

$230Ajo, cebolla y tomate
$258Setas y pimientos, con queso de cabra y arúgula

$250Setas: tomate, pimientos y albahaca

$248Queso roquefort, pera y almendras
$230Margarita

$35Ingrediente extra vegetal Embutido
+ agrega pico de gallo

$235
$ 45
$ 52

+ parmesano extra $ 45 

Elote, flor de calabaza, champiñones y poblano
con salsa de tomate o base de frijoles

LASAÑAS

FETUCHINI (todos llevan queso parmesano)

Lasaña vegetariana: calabacitas, pimientos,
zanahoria, espinacas, salsa de tomate y queso

Carbonara: tocino, huevo y crema 

$235
$250

Arrabiata: salsa de tomate con ajo y chile de árbol $220

$215Aglio Oleo: aceite de olivo, ajo y chile de árbol

$255

Pesto: Albahaca, aceite de oliva y semillas



CARNES
Filete Sol y Luna
Filete de res con salsa de chile guajillo y mostaza,
acompañado de ensalada y papas con crema 

Crema catalana

y queso

Carne de res, queso, tocino, jamón, tomate, 
lechuga, mayonesa casera y papas fritas.

POSTRES
Mousse de chocolate

$75

$375

Filete Mignon

Hamburguesa

Filete de res con tocino, salsa de champiñones,
cebolla y vino tinto, acompañado de ensalada y 
papas con crema y queso $390

Pechuga de pollo asada
condimentada con especias acompañada de 
brócoli salteado y guacamole. $275

Papas fritas $ 90

$245

Carne de res, queso roquefort, salsa BBQ, cebolla 
caramelizada, tomate,lechuga y papas fritas.

Hamburguesa BBQ

$265

$85



VINO POR COPA aprox. 125 ml

CERVEZAS 355 ml

$105

Puerto Nuevo (Valle de Guadalupe)
Tinto: Cabernet Sauvignon-Malbec
Blanco: Sauvignon Blanc

$65Modelo  
$70Modelo 0 (sin alcohol)  

$60Corona y Victoria

$65Corona 0 (sin alcohol)
$40Base de suero
$45Base de michelada

$75Stella Artois

$55Base de clamato

$ 115Clericot $108Sangría
$325Jarra de clericot (1 Lt) $300Jarra de sangría (1 Lt)

MEZCAL 1.5 Oz. pregunte por las variedades del momento
$95Espadín
$120M. Cuishe

$120Mexicano

$135

Tepeztate $135
$175

Convite Espadín

Convite Pechuga
$135

Mono de Calenda

$280Convite Tepextate

CERVEZA ARTESANAL 12 Oz.

$105
Consejo Cervecero Oaxaqueño
Rey Oh Baby y Boy Stout

$105Tres Semillas



RON 1.5 Oz. Whisky 1.5 Oz. 
$130Matusalem Blanco
$120Bacardí Blanco

$180Flor de Caña 7 años

Etiqueta Roja

$245Zacapa 23

$242Hendricks

$38

Buchanan’s

$50

Jack Daniels

$55

$135

$220
Etiqueta Negra $270

$155

$105Bayleys
$162Fernet Branca

CAFÉ  $50Verde
$50Menta

$50Frutos rojosCapuchino
$50Earl Grey (negro)Carajillo

$65
$160

Americano
Espresso

$49
$49

REFRESCOS Y AGUAS 

Tés 

Coca, Sidral, Sprite $50
$60Coca Zero y Light
$48Agua mineral
$55Topo Chico

Agua purificada
Agua del día

Limonada/naranjada

GINEBRA 1.5 Oz. VODKA 1.5 Oz. 
$180Tanqueray
$195Bombay

$135Absolut
$140Stolichnaya

BRANDY 1.5 Oz. 

Licores 1.5 Oz. 

$130Torres 10

$115Anís Chinchón 

$205Chartreuse 

$125Sambuca Vaccari 
 $201Strega 

TEQUILA 1.5 Oz. 
$115Cuervo Bco. Trad.
$2201800 Cristalino
$260Don Julio 70
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$420
Puerto Nuevo 
Sauvignon Blanc

$650
Reserva privada 
Chardonnay

$565
Sierra Blanca 
Zifandel

VINOS BLANCOS POR BOTELLA 750 ml 

VINO ROSADO POR BOTELLA 750 ml 

$420
Puerto Nuevo 
Cabernet Sauvignon-Malbec

$510
LA CETTO 
Petite Sirah

$650
Reserva Privada 
Nebbiolo

$565
Sierra Blanca 
Tempranillo

$565
Don Luis 
Merlot

VINOS TINTOS POR BOTELLA 750 ml 

México: Valle de Guadalupe 

México: Valle de Guadalupe 



$1100
Emilio Resalso 
Tempranillo

España: Rivera del Duero

$1080
Madero 3V 
Cabernet Sauvignon Merlot Tempranillo

México: Parras

$650
Los Árboles 
Malbec

Argentina: Mendoza

$565
Rocaventosa
Montepulciano

Italia: D'Abruzzo

$680
Lyra 
Montepuciano y Barbera



COCTELES
$135Margarita: Tequila, controy y jugo de limón.

$135
Mezcalini de tamarindo: Mezcal, vermouth seco, 
tamarindo y jugo de limón.

$120
Heróico cuerpo mexicano de bomberos: 
Mezcal, jugo de limón, granadina y angostura.

$135

Tequila Sunrise: 
Tequila, jugo de naranja, jugo de limón
y granadina.

$135

Americano Migrante: 
Mezcal, vermouth, campari, jugo de naranja,
angostura y agua mineral.

$140

Mojito: 
Ron, jugo de limón, azúcar hierbabuena
y agua mineral.

$210

Negroni: 
Ginebra, vermouth y campari con
una cáscara de naranja.

$210
Old Fashioned: 
Bourbon, mascabado, angostura y naranja.

$210
Martini Seco: 
Ginebra, vermouth seco y aceitunas.

Wifi: EL SOL Y LA LUNA
Contraseña: oaxaca2022


